APERITIFS

Huitre Pochée

Lait de Fenouil, Condiment Salicorne et Wasabi
LACTOSE - SULFITES - MOLLUSQUES

Consommé d’Oignon aux Herbes
Créme Crue, Confit d’Oignon et Cipres

GLUTEN - LACTOSE - SOJA

Moules a la Flamme

Lagquage Piment et Emulsion an Saté
SULFITES - ARACHIDES - EUFS - MOLLUSQUES - SOJA

SEQUENCE IODE

Choux Briilé

Condiment Nori, Beurre Blanc a la Dulse et Oceufs de Truite
LACTOSE - SULFITES

Creme d’Algues

Navet Mariné et Coulis a la Capucine
LACTOSE

MENUS

3 séquences 49 € au déjenncr

JOCQUELINE

M ENU

SEQUENCE VEGETALE
Le champignon

Champignon d’Automne

Farce Champignon, Ragoiit de Champignon
au Café, Sauce Cognac et Chdtaigne
GLUTEN - LACTOSE - SOJA

Emulsion au Champignon et Café
Sobacha Grillé

LACTOSE - SOJA

SEQUENCE CORSEE

Seiche

Lard Affiné, Bouillon de Seiche et Kombu Roti

SULFITES - CRUSTACES - (EUFS - SOJA

Boeuf

Coulis de Shiso, Jus Corsé et Haricots Briilés
LACTOSE - SOJA

“Grattons” de Boeuf

Consommé de Boeuf et Condiment Kimchi
SULFITES - SOJA

SEQUENCE FRUITEE

Prune cuite en Crotite de Sucre

Condiment Umebushi’, Jus de Prune et Rose Grillée
SULFITES

Sorbet Prune

Créme Aigrelette, et Confit de Prune
LACTOSE

SEQUENCE GOURMANDE

Ganache au Chocolat Fumé Tiede

Crémeux Caramel, Miso Blond et Croustillant
a UEpeantre Soufflé et Malt Chocolat

GLUTEN - LACTOSE - EUFS

Glace Vanille Grillée

Sirop Malt Chocolat
GLUTEN - LACTOSE - SOJA

ACCORDS METS & VINS

S séquences 95 €

3 séquences 35 €

S séquences 55 €

Allergenes indiqués sous chaque plat. N'bésitez pas a nous signaler toute allergie ou intolérance.

Prix nets en enros, toutes taxes comprises, service compris. La maison n ’ézcaepz‘c pas les cbéquex.



